Café Friedrichstadt

Unsere Buffetvorschldge fiir Ihre Feierlichkeiten

Buffetvorschlag 1
(ab 15 Personen)

Preis pro Person: 28,90 €

Suppen:
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. Rinderkraftbriihe mit Bratstrudel
e  Tomatensuppe mit Oregano “*8

Salate:
. Frischer Obstsalat
. Tomatensalat mit indischer Joghurtsauce

Kalte Platten:

. Edelschinkenplatten >*, bestehend aus:
Schinken, kaltem Braten und Salami

. Edelkaseplatte L8 hestehend aus:
Emmentaler, Gouda, Camembert, Frischkase,
Raucherkase und Roquefort

. Riucherlachs und Graved Lachs *

. Eierplatte

. Rote Beete Carpaccio mit Walniissen

. Hachepeterschweinchen mit Zwiebelringen
und saurer Gurke

. Buttertraube

. diverse Brotsorten und Partybrotchen ®
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Warmstellungen: (max.4 Gerichte)
e Dresdner Sauerbraten "*®

. Pikante Krduterhacksteaks

. Gemisecurry mit Koriander und Chilli

e Lammbraten mit Gemiise *#

e Wildgulasch vom Reh und Hirsch **#

e Putencurry mit Zuckerschoten *#

. Hahnchenbrust in Krauterrahm
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Beilagen: (max. 5 Beilagen)
. Frische Gemiisevaritationen
. Rotkraut
. Herzoginkartoffeln
e KartoffelkloRe **
. Hausgemachte Spatzle
. Salzkartoffeln
. Reis
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Dessert: (max. 3 Desserts)
e Fruchttiramisu **"®

. Mousse au Chocolat Tricolor ©

. Ricotta-Eis "&°

e  Limettencreme®
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BUffetvorSChIag 2 (Erweiterungen zu Buffet 1 in rot)

(ab 15 Personen)

Preis pro Person: 32,90 €

Suppen:

e Rinderkraftbriihe mit Bratstrudel >’
e  Tomatensuppe mit Oregano “*8

Salate:
. Frischer Obstsalat
. Tomatensalat mit indischer Joghurtsauce

Kalte Platten:

. Edelschinkenplatten 2’3, bestehend aus:
Schinken, kaltem Braten, Salami und Roastbeef

. Edelkdseplatte L8 hestehend aus:
Emmentaler,Gouda, Camembert, Frischkase,
Raucherkase und Roquefort

. Raucherlachs, Graved Lachs
und geraucherter Heilbutt de

. Eierplatte

. Rote Beete Carpaccio mit Walnissen

. Hachepeterschweinchen mit Zwiebelringen
und saurer Gurke

. Buttertraube

. diverse Brotsorten und Partybrotchen *

Warmstellungen: (max.5 Gerichte)
e  Dresdner Sauerbraten "8
. Pikante Krauterhacksteaks
e Gemdisecurry mit Koriander und Chilli *&
e Lammbraten mit Gemiise *¢
e Wildgulasch vom Reh und Hirsch 8
e Putencurry mit Zuckerschoten *#
. Hahnchenbrust in Krauterrahm
. Lachsfilet auf Blattspinat
mit Tomate und Kéase gratiniert
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Beilagen: (max. 5 Beilagen)
o Frische Gemusevaritationen
. Rotkraut
. Herzoginkartoffeln
e KartoffelkloRe **
e  Kartoffeltaschen mit Frischkasefiillung *“
e Hausgemachte Spatzle ¥
. Salzkartoffeln
o Reis
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Dessert: (max. 3 Desserts)
e Fruchttiramisu **"®

. Mousse au Chocolat Tricolor ©

. Ricotta-Eis "&°

. Limettencreme ®
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Alle Buffets kénnen individuell nach Ihren Wiinschen angepasst werden.
Saisonale Produkte (Spargel, Erdbeeren, ...) finden gern Beriicksichtigung.



